INDIAN FOOD
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INDIAN FOOD

monus ospecialos

MENU
GARAM PARA 2

$15.900

RAYASTAN SALAD
BHAGARE BENGAN
BASMATI
NAAN DE AJO
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MENU
TANTRICO PARA 2

$19.900

MANCHURIAN
GO N T RRY
VEG JALFREZI 3
BASMAT]I 4
NAAN DE AJO

MENU
STREET PARA 2

$15.600

STREET SAMOSAS
PAV BHAJI
SINDHI DAL PAKUAN
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MENU
GANIJA PARA 2

$19.380

STREET SAMOSAS
SINDHI DAL PAKUAN
COCONUI-CHYRRY
BASMATI
NAAN DE SESAMO
GULAB JAMUN
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AHORA

“STREET SAMOSAS _$5.500"

ITEmpanadﬂlas de fina masa con comino rellenas de papas y verduras con especias
i "Fndlas Al mas puro Street food style.

Populares albdndigas con proveniencia indochina. Rellenas de verduras acompanados

I, con una salsa en reduccion de verduras, salsa de soya y especias de ambas provmmas
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_, -HARIYALI KHUMB _$8.000-

Champmones marinados en salsa de espinaca, menta y bastanteé de especias.

lll'

| ;,-RAYASTAN SALAD

11‘:/erduras de distinto tipo cocidas al vapor acompafiado de una exotlca salsa de mani,

"’Ilgeramente tostados con ajo, coco, azucar de palma, salsa p|chn’t sumo de limon.
(Alto en proteinas y baJo en carbohidratos)
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AHORA

-NAAN SR ,$2—560‘ ;

-ALOO ANTES AHORA
MATTAR RASEDAR ............. $10.000 $6-000 | Pan tra'dndo'nal de lacindia cocmado al tandoor (horno)

Deliciosas papas con arvejas con masala (condimentado tradicional hindd) con una 3
salsa de cebolla y tomate.

-NAAN"D.E AJO : —$3°°°’

"~ Pan tradicional de la india con ajo cocinado aLtéhdoor (horno) 3

-SINDHI DAL PAKUAN s10500 $6.300

Guiso de lentejas condimentadas, acompafnadas de crocante masitas con comino, junto
con salsa de tamarindo y cebollita
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-NAAN DE SESAMO - o) SPA00D

Pan trad|C|onaI de la india-con sésamo cocmado aI tand,oor (‘horn“o-)
-

SEAVCR I = e _$_‘I-O;960;‘$6-000 A BASMm-I e .-';;:éég'é;;k >
Mezcla de varias verduras como papa, tomate, cebolla y pimiento verde picado, bastante Fe 2o ra d-- ; th R d - .’ e
condimentado, acompafiado con el pav (pan con mantequilla tostado). Se debe comer : .rro.sz grancf ‘qrgo cocinado con espeuas arométicas como cardamo .y s
con cebollita y limén (se podria decir que es el ceviche de Mumbai) S

Deliciosas berenjenas en salsa de mani con cilantro fresco, pimentén y cebolla. Distingue ok .'_.-._____J__
su sabor ahumado, ya que, se prepara al tandoor previamente.

-BHAGARE BENGAN $13.060 $7 800 & Ar'roz degrano Iargo con cdrcuma y arveja.

-SAMBAR CHAWAL .. _ $13.000 $7.800

Guiso con base de vegetal y tamarindo, originario del sur de la India. Se recomienda
comer solo con arroz.

postros

ANTES AHORA

-VEG JALFREZI $10000 $6.000

Liviano plato de verduras salteadas a fuego alto con especias como: pimienta, masala, ey
ctrcuma (lo que ayuda a fortalecer el 5|stema inmune, alcalinizando el cuerpo) '

ey Lk

A B e e e e e —$e.000 $3.600

.'|- "
™

&EEE;




